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En 1992 se fundé como consecuencia de la
inquietud y la experiencia que tenian sus socios sobre
el sector, conocedor es, ademas, del disefio , fabricacion
y comer cializacion de maquinaria para la hosteleria.
Sin embar go, entr e toda la amplia gama de productos,
la empr esa ha querido especializarse en asador es de
pollos y sus complementos, aunque constantemente
estamos incorpor ando n uevos productos.

es el reflejo de una ilusién y un empeno. Desde el
primer momento hay fijados unos objetivos muy claros
gue de siempr e se han puesto en practica: la aplicacion
contin uada de los nuevos avances tecnol6 gicos y el
mantenimiento  de una relacion ajustada entr e calidad
y precio, intentando conseguir la maxima satisfaccion
para los clientes.

El contin uo afdén de mejor a e inno vacion de
gueda demostr ado con la presentacion cada afio de
los nuevos modelos que podra ratificar quien haya
seguido la trayectoria de la empr esa. En este sentido ,
este catalo go incorpor a nuevas lineas de productos y
mejor as o actualizaciones en otr  0s.

Incenti vados para ofrecer un mejor servicio , hemos
conse guido que nuestr os mejor es clientes no sélo sean
de la Unién Europea. También exportamos a Ameérica,
Oriente Medio y  Africa.

Estamos seguros de que hallar & en este catalo go el
producto que se adapta a sus necesidades. Sepa que
todas las maquinas tienen el certificado de
homolo gacién de la CEy que detr as de cada una de
ellas hay un equipo de profesionales que garantiza su
calidad.

In 1992, was founded as a result of the concerns
and experience of its parthners in this sector, having
great knowledge of the design,

commercialisation of the machinery for the restaurant

manufacture and

trade. However from the wide range of possibilities, the
company wanted to specialize in chicken roasters and
their accessories

is the result of our efforts and hopes From the
beginning we fixed very clear goals, that we always use:
continued application of the latest technological advances
the provision of unbeatable value for money and a desire
for complete customer satisfaction.

Our ceaselessquest for improvement and innovation is
demonstrated with the every year launch of new models
that can be ratified by who has followed the path of our
company. In this way this catalogue incorporates a new
range of products, improvements and upgradesin others.

Our matchless service has allowed us to win customers
not only in the European Union, but also
America, the Middle Eat and Africa.

exports to

We are sure you will find in this catalogue the product that
fits your needs. All our roasters meet the CE standards
and behind them there is a team of professional that
guarantee for their quality .



Asador es planetar ios a gas o eléctricos
Planetary r oasters

Asador m ultir otativos a gas
Multir otary r oasters

Asador es de balancer as eléctricos
Swing spits r oasters - Electric

Asador es par a grandes piezas a gas
Large pieces masters - Electric and gas

isen s Novedad New

Asador es verticales a gas o eléctricos
Vertical r oasters - Electric and gas

Asador es verticales de doble espada  a gas o eléctricos
Double spit vertical r oasters - Electric and gas

Asador es de vitr oceramica a gas o eléctricos
Vitr oceramic r oasters - Electric and gas
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- Electric and gas Novedad New
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Heated displays with bain-marie
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Technical speci cations of roasters
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Parr illas de la va volcanica
Lava stones grills

Parr illas monobloque
Single deck grills

Planc has de cr omo dur o termosta ticas
Hard chrome thermostatic grill

Fry-tops de cromo duro, rectificados y de vitroceramica
Hard chrome, rectified Fry-tops and Vitroceramic Fry-tops

Caracter isticas técnicas. Fry-tops, planc hasy parr illas
Accesor ios

Technical specifications. Fry-tops, hot plates and volcanic grills
Accessories

Condiciones de v enta ¢ Gar antia
Sales conditions « Guar antee
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é A gas * Gas

I'@ Serie Plahetario

El modelo 8 MRD esta
equipado con doble
motor, lo que permite
detener el movimiento
planetario mientras
siguen girando las
espadas sobre si mismas.

Model 8 MRD have double
motor. It allows to stop the
planetary movement while
the spits rotate over them-
selves.

8 MRD

m Soporte calefactable con cajones telescépicos para mantener los pollos montados
en las espadas y bandeja de troceo en el cajon superior. Capacidad: 9 espadas.
El modelo VC-8 MR dispone de estantes y puertas correderas en vez de cajones.

Wheeled stand with drawers, to keep chickens warm still fixed to the spit and large tray
for cutting-up chickens. Capacity: 9 spits. Model VC-8 MR has stands and sliding doors
instead of drawers.

Més modelos y precios en pagina 9.
More models and prices in page 9.

Dimensiones (mm) Peso PRECIO
Espadas  Pollos Measurements (mm)  Weight PRICE
Spits  Chickens A B C kg Kcal/h Kw €
c 8 MRS [ 8 48 1.395 910 980 | 228 | 29.240 34 | 5.750,00
8MRD | o 8 48 1.395 910 980 | 233 | 29.240 34 | 6.050,00
PTR-8 1.395 910 820 1.150,00
A Gas VC-9E 1.395 910 | 1.020 2| 2.990,00
Electricidad VC-8MR 1.395 910 | 1.020 2 1 2.990,00
Electric

Mas detalles técnicos en las pag. 39 « More technical details in page 39.




Multi-Rotativo

e Compuesto por uno o varios
platos giratorios con cuatro
espadas que a su vez giran
sobre sobre si mismas.

e Opcional con doble motor,
que permite detener el plato
y dejar que las espadas sigan
girando.

e Consumo econémico. Dos

quemadores para cuatro
espadas.

¢ Trabajo agradable, sin mover
espadas y con muy poco
calor.

e Asado perfecto y uniforme,
dorado del pollo al méaximo.

e Gran bandeja para jugos,
patatas, verduras...

e Ficil limpieza.

Multi-Rotary

e Individual rotary plates with
four spits that turn over
themselves.

e Optional with double motor, it
allows to stop the plate but the
spits keep turning.

e Maximum performance with
minimum consumption. Two
burnes for four spits.

e Improved working conditions,
less effort.

e Even roast, totally uniform
cooking surface.

e Deep tray for juices, potatoes,
vegetables, etc.

e Easy cleaning.

16 MR

_@ Serie Multirotativo

Dimensiones (mm) Peso PRECIO
Espadas  Pollos Measurements (mm) Weight PRICE

Spits  Chickens A B C kg Kcalh €

4MR 3.090,00
8MR 5.150,00
12MR 7.150,00
16MR 8,990,00
PT-MR 1.150,00

2.400,00

Opcion: Doble motor por cada blogue de espadas ® Option: Dual motor for each block of spits. 350,00



9 A gas ® Gas

_@ Serie Multirotativo |

¢ Transmision planetaria por
pinones de acero.

e Motor de 230 v.

e Minimo consumo, méxi-

mo rendimiento.

Encendido electrénico de

los quemadores con valvu-

la de seguridad.

Asado uniforme, perfecto

y rapido.

Luz interior.

Facil mantenimiento y
limpieza.

Planetary transmission via
steel pinions.

e 230u.

Minimum consumption,
maximum performance.
Electronic lighting of bur-
ners.

Uniform, quick and perfect
roasting.

Interior light.

Simple to maintain and cle-

detalle 12 MR

Soporte soldado, construido totalmente en acero inoxidable, mayor robustez
R Strengthened stainless steel welded stand

Didmetro ruedas: 12 cm
Diameter of wheels: 12 cm

Espadas inox especiales A
para cada tipo de asado:
patatas, muslos, alas,

105000 | Espada MR sin pinchos

. A MR stainless steel spit 68,00
ploasde came ot B 10501 | Espaia i con i
’ U y MR stainless Steel spit with skewers | 112,00
Spits: Stainless steel A 105002 | Espada pincho
special spits for different Stainless steel skewer spit 126,00
types of roasts. Potatoes, B 105003 | Espada parrilla multiposicion
thighs, pork ribs, chicken Grill spit multiple positions 220,00




Eléctricos ® Electric

BA-4

4 espadas (0 4 balanceras/
cestas) (16/20 pollos)

4 double spits (or 4 baskets)
(16/20 chickens)

Principales ventajas de los asadores a balanceras:
¢ No necesitan extraccion de humos.

¢ Bajo consumo.

¢ Asado uniforme por aire forzado.

e Se pueden cocinar todo tipo de platos: redondo
de ternera, cordero, cochinillo, conejos, codillos,
patatas, pimientos, berenjenas, tomates, y por
supuesto pollos.

¢ No es necesario pinchar los productos a asar.
¢ Construidos totalmente en acero inoxidable.

¢ Luz interior que resalta los asados y atrae al
consumidor.

e De muy facil limpieza.

The main advantages of swing spit roasters are:
e They do not require a smoke extractor.

e Low power consumpt on.

e Uniform roasting by hot air currents.

e Can cook all types of food: beef, lamb, suckling pig,
rabbits, pigs ‘trotters, potatoes, peppers, aubergines,
tomatoes and, of course, chickens.

e It is not necessary to prick the products to cook.
* Made entirely from stainless steel.

o Interior light, highlighting roasts and attracting
customers.

e Simple to clean.

PTB-4

Soporte para el modelo
BA-4, con estante y cajon para
trocear. Totalmente en acero

inoxidable. Soporte soldado,
mayor robust ez.

Wheeled stand for BA-4, with
tray and chopping surface.
Made entirely from stainless
steel. Strengthened welded stand.

Espadas especia- coD €
les para cada tipo
de asado.
Patatas, muslos, 50049 | Balancera para BA-7
alas, piezas de Swing Basket for BA7 120,00
carne, cochinillos, 50049-2 | Espada para BA-7
corderos, jamon, Double spit for BA-7 89,00
etc. 50050 Balancera para BA-4

ial spi Swing Basket for BA-4 110,00
Special spits for 50050-2 | Espada para BA-4
different types of Double spit for BA-4 85,00
roasts. Potatoes,

thighs, chicken
wings, lamb, ham,




7 espadas (o 7 balanceras
/ cestas) (35/42 pollos)

7 double spits (or 7 swing

basket) (35/42 chickens)

»

BA-7D
14 espadas (0 14 balanceras

/ cestas) (70/84 pollos)
VC BA-7 14 double spits (or 14 swing

basket) (70/84 chickens)

Soporte para el modelo BA-7
Vitrina calefactora con tres
estantes. Termostato y
termémetro digital.

Wheeled stand for BA-7

Heated display cabinet with 3 Dimensiones (mm) Peso PRECIO

stands. Thermostat and digital Espadas Balanceras  Pollos Measurements (mm) Weight PRICE
thermometer. . Spits Baskets  Chickens A B C kg Kw €

BA-4e 4 16/20 940 690 920 145 6,9 | 4.890,00

BA-4b 4 16/20 940 690 920 145 6,9 | 4.990,00

BA-7e 7 35/42 | 1.100 800 1.060 200 10,0 6.160,00

BA-7b 7 35/42 | 1.100 800 1.060 200 10,0 | 6.250,00

BA-7De 14 70/84 | 1.100 800 2.150 400 20,0 |11.675,00

BA-7Db 14 70/84 | 1.100 800 | 2.150 400 | 20,0 |11.950,00

B A VCBA-4 940 690 895 75 1,8 2.150,00

M<\>‘ VCBA-7 1.100 800 895 75 2,0 2.470,00

PTB-4 940 690 880 19 1.050,00

(¢} PTB-7 1.100 800 880 22 1.130,00




6 A gas o eléctricos ® Gas or electric

Puede asar grandes piezas de hasta 34 cm de didmetro ¢ You can roast pieces up to 34cm of diameter

CORDEROS de hasta 15 kg/canal. || Espadas con 110 cm de espacio util. [
JAMONES (2 por espada) de hasta 8 kg/unidad. Bandeja de 109x54x5 cm para jugos y
PIEZAS MEDIANAS (cochinillos, pavos, para asado de patatas, verduras, etc.
piernas de carne, etc.) Luz interna para resaltar los asados.

. Interior desmontable para su limpieza.
LAMBS split openned up to 15 kg.

HAM, 2 per spit, up to 8 kg each. Spits with 110cm of useful lenght.
DIFFERENT PIECES, suckling pig, turkey, etc. Tray of 109x54x5cm {)or juices, for roasting
potatoes and vegetables.

Interior light to lighlight your roasts.
Interior can be dismantlet for cleaning.

PTG 1

Didmetro ruedas: 12 cm
Diameter of wheels: 12 cm

Strengthened stainless steel welded stand

* Soporte soldado, construido totalmente en acero inoxidable, mayor robustez

Dimensiones (mm) Peso PRECIO
Espadas Measurements (mm) Weight PRICE
Spits A B C D kg Kcal/h  Kw €

C GPG-1 . 1 1.528 600 760 0 8.084 2.470,00

GPG-2 . 2 1.528 600 980 135 16.168 2.850,00

GPE-1 1 1.528 600 760 90 6,6 2.780,00

ry GPE-2 2 1.528 600 980 135 13,2 3.120,00

D PTG-1 1.528 600 810 20 1.150,00

160000 | Espada GP sin pinchos e Spit GP without skewers 100,00

160010 | Espada GP con pinchos e Spit GP with skewers 168,00

160014 | Pincho sencillo GP e Simple skewer without screw GP 20,00

050116 | Tornillo de pincho inox ® Screw for skewer inox 2,05

160015 | Pincho doble ® Double skewer GP 40,00

GPG < & Gas 160100 | Espada panel GP e Multiple positions spit GP 285,00
GPE =

g:g’r;gidad Mas detalles técnicos en las pag. 39 + More technical details in page 39.
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A gas o eléctricos ® Gas or electric

Regulacion
de potencia
maximo/minimo

Power control
maximum/
minimum

Nueva gama de asadores
Mini.

Ideal para locales con
espacio reducido.

40 cm de fondo.

Capacidad de 3 pollos por
espada.

Bandeja embutida sin
rincones.

Mandos en el frontal de
facil acceso.

Modelos eléctricos de
vitroceramica.
Iluminacién interior
incluida.

Regulacién de potencia
maximo/ minimo tanto
en asadores de gas como
eléctricos.

New range of Mini roasters.
Ideal for places with a very
small place.

40 cm deph.

Capacity of 3 chicken per spit.
Rounded tray without
corners.

Controlls on the front for easy
access.

Interior lighting included.
Power control maximum

/minimum either in gas or
electrical roasters.

Espadas inox especiales
para cada tipo de asado:
patatas, muslos, alas,

piezas de carne, cochini-
llos, corderos, jamén, etc.

Spits: Stainless steel
special spits for different
types of roasts. Potatoes,
thighs, pork ribs, chicken
wings, lamb, ham, etc.

195000

195001
A 195003

B 195005

B A
C
6 Gas
Electricidad

FElectric

Espada mini con pinchos 86,00
Mini spit with skewers

Espada mini sin pinchos 55,00
Mini spit without skewers

Espada mini de pincho 95,00
Mini skewers spit

Espada mini panel 210,00

Mini multi-position spit

MN2G
MN3G
MN4G

MN2E
MNSE
MN4E

AR-MN

Espadas  Pollos

Spits  Chickens
) 2 6
) 3 9
) 4 12
2 6
3 9
4 12

Inoxidable 1 estante

Stainless steel 1 shelf

Dimensiones (mm) Peso PRECIO
Measurements (mm) Weight PRICE
A B C kg Kcal/h €

800 400 555 40 6.192 | 7,2 | 1.350,00
800 400 735 50 9.288 | 10,8 | 1.680,00
800 400 915 63,5 |12.384 | 14,4 | 2.050,00
800 400 555 34 4,4 | 1.550,00
800 400 735 425 6,6 | 1.990,00
800 400 915 54 8,8 | 2.390,00
800 400 800 15 710,00
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A gas o eléctricos ® Gas or electric

2 espadas (12 pollos)
2 spits (12 chickens)

Estos asadores estan concebidos para ser
instalados sobre nuestras mesas de tubo,
soldadas y resistentes, mesas calientes o

armario s de 2 puertas con estante
(véase la pag. 26)

Theseroasters are spedally designed to be fixed

on our tubular stands, strengthenedand welded,
cupboards and hot show-cases
(seepage 26)

Opciones de
personalizacion

PTI-1
Customization
options
3 espadas (18 pollos)
3 spits (18 chickens)

4 espadas (24 pollos)
4 spits (24 chickens)




3 EE - 3EG

3 espadas (18 pollos)
3 spits (18 chickens)

4 spits (24 chickens)
Dimensiones (mm) Peso PRECIO
Espadas  Pollos Measurements (mm) Weight Kw PRICE
Spits  Chickens A B ¢} kg Kcalh EE EEN €
B A

2EG [ 2 12 1.098 | 480 640 66 9.804 1.950,00
3EG ) 3 18 1.098 | 480 820 86 14.706 2.440,00
c 4EG ) 4 24 1.098 | 480 | 1.000 103 19.608 2.850,00
2EE/2EEN 2 12 1.098 | 480 640 63 6,6 | 9,0 | 1.950,00
3EE/3EEN 3 18 1.098 | 480 820 80 99 | 13,5 | 2.440,00
4EE/4EEN 4 24 1.098 | 480 | 1.000 95 13,2 | 18,0 | 2.850,00

EG = 6Gas »
EE = E/':g};!g'dad PTI-1 1.008 | 480 | 840 15 650,00
EEN = Eléctrico potenciado Opcional Luz interior e Interior lighting 130,00

Electric (High power)

Homologacion / Certification 99AR263

Mas detalles técnicos en las pag. 39 « More technical details in page 39.




A gas o eléctricos ® Gas or electric

o

_@ Serie Vertical

6 espadas (36 pollos)
6 spits (36 chickens)

Opciones de
personalizacion

6 espadas (36 pollos)
6 spits (36 chickens)

Customization
options

Soporte con ruedas
incluido. Color crema.
Opcional: rojo

Didmetro ruedas: 10 cm

Wheeled stand included.
Colour cream.

Option: red

Diameter of wheels: 10 cm




Especial para pollo abierto ¢ Chicken crapaudine

7EG

7 espadas (42 pollos)
7 spits (42 chickens)

Nuevo asador con
mayor distancia entre
espadas para piezas
de mayor tamario.
Espadas panel de
mayor capacidad,
ideal para pollos
abiertos.

New grill with wider
distance between spits
for larger roasts.

Panel spit with larger
capacity, ideal for split
opened chickens.

@210 mm

Dimensiones (mm) Peso PRECIO
Espadas  Pollos Measurements (mm) Weight Kw PRICE
Spits  Chickens A B C D kg Kcallh EE EEN €

ID 6 EG [ 6 36 1.098 480 | 1.360 | 500 170 29.412 3.790,00

6 EE/6EEN 6 36 1.098 480 | 1.360 | 500 160 19,8 | 27,0 | 3.790,00

7EG [ 7 42 1.098 480 | 1.720 | 200 180 34.314 4.390,00

EG =6 Gas ; 7 EE/TEEN 7 42 1.0908 | 480 | 1.720 | 200 170 23,11 31,5 | 4.390,00

EE = Flectricidad * Electric  Qpcional Luz interior e interior lighting 130,00
EEN = Eléctrico potenciado
Electric (High power)

Dotacion de origen con 7 espadas con pinchos. Espadas especiales en la pag. 25+  Provided with 7 spits with skewers. See special spits at page 25..

gg@ggadé” / Certification Mas detalles técnicos en las pagina 39 « For more technical details see in page 39.




I'@ Serie Vertical

o

A gas o eléctricos ® Gas or electric

8 espadas (48 pollos)
8 spits (48 chickens)

Soporte inox incluido
Diametro ruedas: 10 cm

Wheeled stainless steel
stand included
Diameter of wheels: 10 cm




8 espadas (48 pollos)
8 spits (48 chickens)

EEI*

8 espadas (48 pollos)
8 spits (48 chickens)

Este asador es idéntico al anterior salvo que
la potencia por quemador es de 4,5 Kw en
vez de 3,3 Kw, ganando tiempo en la coccién.
Limpieza muy sencilla y rapida.

Models EEN are like EE but they have 4,5 Kw per
burner instead of 3,3 Kw, saving time in roasting.
Easy to clean.

Soporte inox incluido.
Diametro ruedas: 10 cm

Wheeled stainless steel stand included.

Diameter of wheels: 10 cm

M —

Peso PRECIO

Dimensiones (mm)

Espadas Pollos Measurements (mm) Weight PRICE
EG = & Gas Spits  Chickens A B C D kg Kcallh  Kw €
EE = Electricidad 8EG 48 1.098 4.590,00
Eectric 8EE 48 | 1.008 264 | 4.590,00
EEN = g';‘;t;gg o 8 EEN 48 11008 36,0 | 4.590,00
AN Electric Opcional | Luz interior e interior lighting 130,00
ID (High power)

Mas detalles técnicos en las pagina 39 « For more technical details see in page 39.

Homologacion / Certification 99AR263








































































































